
EVENTMAPPE
Feiern & Genießen



Herzlich Willkommen 
in der Burger & Lobster Bank!

Seit 2014 begrüßen wir unsere Gäste in der 
Burger & Lobster Bank im Herzen der Münchner Innenstadt.

- Burger, Fleisch & Hummer -
Wir legen großen Wert auf saisonale und regionale Kulinarik.

- Sharing is Caring -
Durch das Teilen unserer Signature -Drinks und Speisen 

haben sie die Gelegenheit eine Vielzahl unserer Angebote zu genießen.

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie Menükreationen als Empfehlung 
unseres Küchenchefs.

Jederzeit sind wir Ihnen bei der Auswahl behilflich und beraten Sie individuell. 

Kommen Sie bei speziellen Wünschen und/oder Unverträglichkeiten gerne auf uns zu.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihr BLB - Reservierungsteam 



Aperitif
BLB Tea Time – Im Kännchen serviert

Regulärer Preis 14.90 € pro Person

Preis bei Vorbestellung 12.90 € pro Person

„Cucumber Fizz“ 
Gin-Gurke Infusion | Eiweiss | Limette | Zuckersirup | Soda

Der Gin wird mit Gurke & Zitronensaft eingelegt 
und ist darum leicht zu trinken und sehr erfrischend spritzig. 

“Green Apple Fizz”
Vodka -Apfel -Minze Infusion | Zitrone | Eiweiss | Soda

SarTea
Sarti | Aperol | Limette | Orange

Spritz Mania

Monaco Wild Berry
Lillet | Wild Berry | Beeren 

12.50

BLB Crémant Spritz
Crémant Blanc De Blanc | St. Germain | Zitrone | Minze

12.90

Sarti Spritz
Crémant Blanc De Blanc | Sarti | Soda

12.50

Alkoholfrei 

Palomita
Grapefruitsaft | Grapefruitlimonade | Agave | Limette

Crodino Spritz
Crodino | Sprite | Orangensaft | Limette | Soda



Champagne, 
Crémant & 
Spumante

Moët & Chandon

Moët & Chandon Impérial Brut
0.75 | 115.00

1.5 | 240.00

Moët & Chandon Impérial Brut Rosé
0.75 | 135.00
1.5 | 289.00

Moët & Chandon ICE Imperial                                                                                                  
0.75 | 169.00

1.5 | 360.00

ICE Imperial Rosé 
0.75 | 175.00

Crémant Dálsace „Drinks von Freunden für Freunde“
Domaine Henri Kieffer

Crémant „Blanc de Blancs“ Brut
0.75l | 56.00 €



Weißwein

Sommeliers Choice

Bernhard Ott | Bio | Wagram | Österreich

Fass 4 | Grüner Veltliner | 2024

0.75 l 59.00 €
1.5 l 119.00 €

Weingut Korrell | Nahe | Deutschland

Grauburgunder | 2024

0.75 l 43.00 €

1.5 l 88.00 €

Cloudy Bay Vineyards | Rapaura | Marlborough | Neuseeland

Sauvignon Blanc | 2024  

0.75 l                  69.00 €



Roséwein
We love Rosé

Weingut Korrell | Nahe | Deutschland

Little Lion

0.75 l                 43.00 €

Château D‘Esclans | Côte de Provence | Frankreich

Whispering angel

0.75 l 59.00 €

1.5 l 125.00 €

3.0 l 260.00 €



Rotwein

Tenuta Di Argiano | Montalcino | Toskana

„NC“ Non Confunditur | 2023
Cabernet Sauvignon & Merlot & Sangiovese & Syrah

0.75 l           45.00 €

La Carbonera | Miguel Torres | Rioja | Spanien

Malpastor Crianza | 2020
Tempranillo

0.75 l 45.00 €

Château Grand Village | Mouillac | Bordeaux | Frankreich

Grand Village | 2022
Merlot & Cabernet Franc & Cabernet Sauvignon

0.75 l 65.00 €



Menüvorschläge

BLB‘s Top Seller Menü

Mini Lobster Cocktail | Brioche

Mini Trüffel -Burger | Rote -Zwiebel -Chutney

***

Rosa Rinderfilet im Ganzen gebraten 

Hausgemachte Gnocchi | Schwarzer Trüffel | Trüffelschaum

***

New York Cheesecake | Hausgemachtes Vanilleeis

64.49 € netto pro Person 
(inkl. 7% Steuer = 69.00 € brutto pro Person)

Einzelteller



BLB‘s Beef Menü

Prime Beef Carpaccio | Tomaten -Trüffel -Tapenade
Wildkräuter| Parmesan

***

Rosa Rinderfilet| BLB ´ s Kartoffelpüree| Grüner Spargel | Trüffeljus 

***

Chocolate Lover
Rockslide Brownie | 2-erlei Schokomousse | Waldfrüchte | Eis

64,49 € netto pro Person 
(inkl. 7% Steuer = 69.00 € brutto)

Einzelteller

Menüvorschläge



BLB‘s Burger Menü

(bestellbar bis maximal 20 Personen) 

Asian Style Caesar Salad & Knuspergarnelen | Romanaherzen | 
Honigtomaten | Asian Ceasar Dres sing & Fuiyoh Chili Soße

***

Burger zur Vorauswahl (3 Tage vorher)

The Classic One
2erlei Käse | Schmorzwiebeln | BLB -Burgersauce | Wildkräutersalat

oder
Beyond Meat Burger (Vegan)

Beilagen –to share -
Süßkartoffel Fries | Pommes Frites 

***

New York Cheesecake | Hausgemachtes Vanilleeis

60.75 € netto pro Person 

(inkl. 7% Steuer = 65.00 € brutto pro Person)

Menüvorschläge
Einzelteller



Menüvorschläge
Einzelteller

BLB‘s Lobster Menü 

Lobstercocktail | Brioche 

Knuspergarnele | Krustentier -Mayonnaise

***

½ gegrillter Lobster | Kartoffelpüree | Kräutersalat  
Lobster Mayonnaise

***

Weißes Schokoladenmousse | Krokant | Buttermilcheis

73,83 € netto pro Person

(inkl. 7% Steuer = 79.00 € brutto pro Person)



Trüffel -Burrata & Gegrillter grüner Spargel | Trüffel -Tomaten -

Dressing | Frischer Trüffel

Asian Style Caesar Salad | Romanaherzen | Honigtomaten  
Asian Caesar Dressing & Fuiyoh Chili Soße

Gegrillte Gambas „Pil Pil “ 
Im heissen pfännchen serviert | Knoblauch | 3erlei Chili | 

knuspriges Baguette

Prime Beef Carpaccio  
Tomaten -Trüffel -Tapenade | Wildkräuter| Parmesan

***

Rosa Rinderfilet im Ganzen gebraten

Gebratenes Doradenfilet | BLBs Wok Gemüse

Blb‘s Trüffel Gnocchi | Schwarzer Trüffel | Trüffelschaum 

***

Rockslide Brownie 

Weißes Schokoladenmousse | Krokant | Waldfrüchte | Sorbet

64.49 € netto pro Person 

(inkl. 7% Steuer = 69.00 € brutto)

Menüvorschläge Sharing 
Menü I



Chicken Nuggets Mit Trüffel & Kabeljau Nuggets mit 
Hausgemachter Pfeffer -Teriyaki & Wasabi Mayo

Asian Style Caesar Salad & Knuspergarnelen 
Romanaherzen | Honigtomaten | Asian Caesar Dressing 

& Fuiyoh Chili Soße

BLB’s Beef Salat | Rinderfiletspitzen in Pfeffer -Sesam-Soße | Radicchio  
Feigen | Pekannüsse | French Dressing

Mini Trüffel -Burger | Rote -Zwiebel -Chutney

***

Rosa Rinderfilet im Ganzen gebraten & 24h Sous Vide Short Rib

Pommes Frites & Kartoffelpüree

BLB’s Wok Gemüse & Trüffeljus

***

New York Cheesecake | Hausgemachtes Vanilleeis

Chocolate Lover
Schokolade | Mousse | Cake | Eis | Kirschragout

70.10 € netto pro Person

(inkl. 7% Steuer = 75.00 € brutto)

*Vegetarische & vegane Hauptspeisen können bei Bedarf ebenfalls bereitgestellt werden

Menüvorschläge Sharing
Menü II



Asian style Caesar Salad & Knuspergarnelen 
Romanaherzen | Honigtomaten | Asian Caesar Dressing & Fuiyoh Chili Soße

BLB’s Beef Salat | Rinderfiletspitzen in Pfeffer -Sesam-Soße | Radicchio | Feigen  
Pekannüsse | French Dressing

Gegrillte Gambas „Pil Pil “
Im heißen Pfännchen serviert | Knoblauch | 3erlei Chili | knuspriges Baguette

Prime Beef Carpaccio  

Tomaten -Trüffel -Tapenade | Wildkräuter| Parmesan

***

Rosa Rinderfilet im ganzen gebraten & Dry Aged Rib Eye

BLB ’s Trüffel Gnocchi | Trüffelschaum | frischer Trüffel der Saison  
Parmesan Crunch

BLB ’s Wok Gemüse | Kartoffelpüree

Trüffeljus

***

„BLB’s Dessertvariation
-von allem nur das Beste -

79.44€ netto pro Person 

(inkl. 7% Steuer = 85.00 € brutto)

*Vegane & fischbasierte Hauptspeisen können bei Bedarf ebenfalls bereitgestellt werden

Menüvorschläge Sharing
Menü III



Vegetarisch, Vegan, Fisch
Es ist möglich, unsere Menüs mit vegetarischen -, veganen - und Fischgerichten zu 

ergänzen oder ein komplett vegetarisches Alternativmenü zu erstellen.

Auswahl an Speisen

Trüffel -Burrata & gegrillter grüner Spargel
Trüffel -Tomaten -Dressing | Frischer Trüffel *auch ohne Burrata , vegan möglich 

Asian Style Caesar Salad
Romanaherzen | Honigtomaten | Asian Caesar Dressing & Fuiyoh Chili Soße

***

Trüffel Gnocchi
Hausgemachte Gnocchi | Schwarzer Trüffel | Trüffelschaum 

*auch vegan möglich

Cheeseburger 
Beyond Meat Patty | Käse| Burger Sauce

auch vegan möglich

Für unsere Fischliebhaber
Gebratenes Doradenfilet & Salzwassergarnelen 

BLBs Wok Gemüse & Kartoffelpüree

***
Sorbet des Tages (vegan)

Saisonale Änderungen und Preisanpassungen sind vorbehalten.

Vegane Varianten auf Vorbestellung mindestens 7 Tage vorher. 



Menükarten
Wir beschriften diese auch individuell mit Ihrem Wunschtext 

oder fügen Ihr Logo ein.
3.50 € brutto pro Stück.

Alle Preise verstehen sich in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Aufgrund der sehr dynamischen Preisentwicklung bitten wir um Ihr Verständnis, 

dass es vereinzelt zu Preisangleichungen kommen kann.
Besten Dank im Voraus!

Rechnungsgrundalge des Menüpreises pro Person, ist die Personenanzahl welche uns bis 12 Uhr 
am Veranstaltungstag in schriftlicher Form per E -Mail an Info@blb.munich.com bestätigt wird.

Ihr Burger & Lobster Bank Team
Pranner 11 GmbH

Prannerstraße 11
80333 München

Tel. +49 152 27 27 27 82

Dekoration
In Zusammenarbeit mit dem Floristen unseres Vertrauens, zaubern wir Ihnen den passenden 

Blumenschmuck auf den Tisch.

mailto:Info@blb.munich.com
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